
C O C K T A I L  D E
B I E N V E N U E

Homard entier grillé avec sauce hollandaise
entrée

NEW YEAR’S EVE

Jambon iberique sur pain croustillant  
Foies Gras  mi cuit sur toast aux raisins 
Carpaccio de boeuf
Salade de gesiers canard 

Bûche de fin d’année
Nougats et assortiments de douceurs 
Les raisins de la chance avec une coupe de vin petillant (Cava)
Pochette de cotillons 

Filet de boeuf avec sauce champignons de montagne et huile 
de truffe, servi avec timbale de parmentier

APERITIfs 

main dish 

desserts

Prix: 100 €

vins 
Albariño (Blanc) 
Ribera del duero (rouge)

Sorbet citron a la vodka 

pause


